
學生

圖像
高一上學期 高一下學期 高二上學期 高二下學期 高三上學期 高三下學期

專業

能力
產業需求或職場進路

國語文(2) 國語文(2) 國語文(2) 國語文(2) 國語文(2) 國語文(2)

英語文(2) 英語文(2) 英語文(2) 英語文(2) 英語文(2) 英語文(2)

數學(2) 數學(2) 全民國防教育(1) 全民國防教育(1)

物理(1) 物理(1)

化學(1) 化學(1)

數學(2) 數學(2) 生涯規劃(1) 生涯規劃(1)

歷史(1) 歷史(1)

地理(1) 地理(1)

音樂(1) 音樂(1)

美術(1) 美術(1)

資訊科技(1) 資訊科技(1)

健康與護理(1) 健康與護理(1)

體育(1) 體育(1)

家政概論(2)

CS1122

家政概論(2)

CS1122

色彩概論(2)

CS1121

行銷與服務(2)

CS1222

行銷與服務(2)

CS1222

家政職業衛生與安全(2)

CS2122
家庭教育(2)

CS2111

家庭教育(2)

CS2111

家政美學(2)

CS2122

家政職業倫理(2)

CS2222

科教育目標

多媒材創作實務(3)

CS1122

多媒材創作實務(3)

CS1122

飾品設計與實務(2)

CS1122

飾品設計與實務(2)

CS1122

嬰幼兒發展照護實務(2)

CS2222

嬰幼兒發展照護實務(2)

CS2222

膳食與營養實務(2)

CS2222

膳食與營養實務(2)

CS2222

幼兒教保活動設計實務(2)

CS2222

幼兒教保活動設計實務(2)

CS2222

家庭生活管理實務(2)

CS2222

家庭生活管理實務(2)

CS2222

安全教育(1) 安全教育(1) 走讀苓雅(1) 走讀苓雅(1)

專題實作(2)

CS2212

專題實作(2)

CS2212

數學(2) 數學(2)

銀髮族休閒活動設計(2)

CS2221

銀髮族休閒活動設計(2)

CS2221

銀髮族居住規劃(2)

CS2221

銀髮族居住規劃(2)

CS2221

長期照顧概論(1)

CS2211

長期照顧概論(1)

CS2211

人際關係與溝通(1)

CS2122

人際關係與溝通(1)

CS2122

基本照顧實務實習(2)

CS2222

基本照顧實務實習(2)

CS2222

基本照顧實務(2)

CS2222

基本照顧實務(2)

CS2222

銀髮族膳食製備實務(2)

CS2222

銀髮族膳食製備實務(2)

CS2222
急救概念與處理(2)

CS2221

急救概念與處理(2)

CS2221

科目名稱(學分)

CS2102

三信家商 進修部 112學年度 照顧服務科 課程地圖
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專業
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選修

實習

科目

本土語文(1)

1.閩南語文

2.客語文

3.原住民族語文-阿美語

4.閩東語文

5.臺灣手語

本土語文(1)

1.閩南語文

2.客語文

3.原住民族語文-阿美語

4.閩東語文

5.臺灣手語
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課，每週排授1節。
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彈性學習時間於第

三學年上、下學期

授課，每週排授2

節。

同科單班2選1

編碼原則：【科別英文簡稱】【0-無相關；1-低相關；2-高相關】

圖示說明

【科專業能力】

P1：第1碼(具備專業照顧管理能力)

P2：第2碼(具備專業實務技術能力)

P3：第3碼(具備表達與創意及省察與關懷能力)

P4：第4碼(具備專業倫理敬業服務態度與永續生涯發展的能力)

同科單班2選1



學生

圖像
高一上學期 高一下學期 高二上學期 高二下學期 高三上學期 高三下學期

專業

能力
產業需求或職場進路

國語文(2) 國語文(2) 國語文(2) 國語文(2) 國語文(2) 國語文(2)

英語文(2) 英語文(2) 英語文(2) 英語文(2) 英語文(2) 英語文(2)

數學(2) 數學(2) 健康與護理(1) 健康與護理(1)

物理(1) 物理(1) 全民國防教育(1) 全民國防教育(1)

化學(1) 化學(1)

數學(2) 數學(2) 生涯規劃(1) 生涯規劃(1)

歷史(1) 歷史(1)

地理(1) 地理(1)

音樂(1) 音樂(1)

美術(1) 美術(1)

資訊科技(1) 資訊科技(1)

體育(1) 體育(1)

觀光餐旅業導論(3)

RM211122

觀光餐旅業導論(3)

RM211122

觀光餐旅英語會話(2)

RM211112

觀光餐旅英語會話(2)

RM211112

觀光餐旅英語會話(2)

RM211112

觀光餐旅英語會話(2)

RM211112
科教育目標

餐飲服務技術(3)

RM211121

餐飲服務技術(3)

RM211121

飲料實務(3)

RM111211

飲料實務(3)

RM111211

中餐烹調實習(4)

RM121112

中餐烹調實習(4)

RM121112

西餐烹調實習(3)

RM121112

西餐烹調實習(3)

RM121112

安全教育(1) 安全教育(1) 走讀苓雅(1) 走讀苓雅(1)

專題實作(2)

RM222222

專題實作(2)

RM222222

數學(2) 數學(2)

餐旅行銷管理(2)

RM211122

餐旅行銷管理(2)

RM211122

國際禮儀(2)

RM211122

國際禮儀(2)

RM211122

烘焙實務(3)

RM212112

烘焙實務(3)

RM212112

歐式點心實作(4)

RM212112

歐式點心實作(4)

RM212112

特色輕食料理實作(4)

RM222112

特色輕食料理實作(4)

RM222112

會議與展覽管理實務(2)

RM211122

會議與展覽管理實務(2)

RM211122

宴會規劃與服務實務(2)

RM211122

宴會規劃與服務實務(2)

RM211122

科目名稱(學分)

RM210210

團體活動時間於每學

年上、下學期授課，

每週排授1節。

彈性學習時間於第三

學年上、下學期授課

，每週排授2節。

P6：第6碼(具備終生學習和持續進修的能力)

三信家商 進修部 112學年度 餐飲管理科 課程地圖
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同群跨科2選1

餐飲

技能

領域

校定

選修

實習

科目

實習科目

本土語文(1)

1.閩南語文

2.客語文

3.原住民族語文-阿美語

4.閩東語文

5.臺灣手語

本土語文(1)

1.閩南語文

2.客語文

3.原住民族語文-阿美語

4.閩東語文

5.臺灣手語

編碼原則：【科別英文簡稱】【0-無相關；1-低相關；2-高相關】

P2：第2碼(具備中西餐烹調的知識與技能)

P3：第3碼(具備烘焙製作的知識與技能)

P4：第4碼(具備飲料調製的知識與技能)

圖示說明

【科專業能力】

P1：第1碼(具備餐旅業從業服務態度及職場倫理)

校訂

必修

P5：第5碼(具備餐飲服務技術及行銷管理的知識與技能)

校訂

選修

一般

科目

校定

選修

專業

科目

同群跨科2選1

一般科目


